Room seroice

MENU

Pour commander, composez le b942 depuis votre chambre,

To order, dial 5942 from your room.
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MENU

Petit-déjeuner - Breaktast

Disponible de 6h00 4 12h00
Available from 6:00 am to 12 p.m

PETIT DEJEUNER CLASSIQUE - CLASSIC BREAKFAST

- 34 -

Café, choix de thés ou infusions, chocolat chaud
Choice of coffee, tea, herbal tea or hot chocolate

Jus de fruits frais - Orange, pamplemousse ou citron
Fresh orange, grapefruit or lemon juice

Corbeille de viennoiseries, pains, confitures, miel et beurre

Bakery selection, bread, jam, honey and butter

AU CHOIX - WITH YOUR CHOICE

(Eufs au plat, a la coque, brouillés ou en omelette : nature ou avec garnitures au choix
(Bacon, emmental, fines herbes, champignons, tomates, jambon de Paris, saucisses)

Fried eggs, soft boiled eggs, scrambles eggs, or omelet: regular or with garnishes of your choice

(Bacon, emmental cheese, fresh herbs, mushrooms, tomato, ham, sausages)

Assiette de charcuterie
Cold cut meats selection

Assiette jambon de dinde et poulet
Turkey ham and chicken plate

Assiette de fromages
Cheeses selection

Gravlax de Mulet
Mulet fish “Gravlax’

Sélection de céréales bio
Selection of organic cereals

Pain sans gluten
Gluten free bread

Cake au citron sans gluten
Gluten free lemon cake

Cake au chocolat sans gluten
Gluten free chocolate cake

Gauffre
Waffle

Salade de fruits
Fresh fruits salad

Flan
Pudding

Yaourt nature, maigre ou aux fruits
Plain, low fat or fruit yoghurt

Pour les clients bénéficiant d'un tarif incluant le petit-déjeuner, un supplémentde 8€ sera appliqué pour le service en chambre.

A €8 service charge will be applied to customers enjoying a rate including breakfast.
Prix net TTC en euros, services et taxes comprises / VAT net price including taxes and service.
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MENU

Découvrey la carte disponible de 12h00 a 23h00
Discover the menu from 12 a.m. to 11 p.m.

ENTREES - STARTERS

Terrine des copains au foie gras,
pain de campagne grillé
Foie gras terrine, toasted farmhouse bread

Poitrine de saumon fumé impérial,

blinis, creme battue au citron et aux céapres
Imperial smoked salmon breast,

blinis, cream with lemon and capers

Soupe de poisson safranée,
rouille et croGtons a lail
Saffron fish soup, rouille and garlic croutons

Arancini au safran,
compotée de tomates confites au vinaigre balsamique
Saffron arancini, candied tomatoes confit with balsamic vinegar

24

28

19

21
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MENU

Découvrey la carte disponible de 12h00 a 23h00
Discover the menu from 12 a.m. to 11 p.m.

PLATS - MAIN COURSES

Club sandwich poulet bacon, frites fraiches, mesclun marseillais 26
Club sandwich chicken bacon, French fries, mesclun salad

Foccacia aux légumes grillés, concassé de tomates a I'origan, copeaux de parmesan 26
Foccacia with grilled vegetables, crushed tomatoes with oregano, parmesan shavings

Chateau filet de boeuf, beurre persillé, gratin de pommes de terre 38
Beef tenderloin, parsley butter, potato gratin

Croque-Monsieur au jambon truffé, comté et vin jaune, mélée de salades 26
Croque-Monsieur with truffled ham, Comté cheese and white wine from Jura, mixed salad

Dos de Loup a la plancha, fenouils confits aux agrumes, écume de soupe de poissons 32
Back of sea bass “a la plancha”, fennel confit with citrus fruits, foam of fish soup

Salade César, filet de poulet fermier grillé, romaine, croutons, parmesan et anchois 24
Caesar salad, grilled free-range chicken fillet, romaine, croutons, parmesan and anchovies

Aubergines marinées au citron, féta, concombre et olives taggiasche 22
Eggplant marinated with lemon, feta, cucumber and taggiasche olives

Gnocchis gratinés a la brousse, sauce tomate aux herbes fraiches 24
Gnocchi gratinated with lo cal cream cheese and tomato sauce with fresh herbs

Linguine al pomodoro ou bolognaise 22
Linguine al pomodoro or bolognese

ACCOMPAGNEMENTS - SIDE DISHES

Assortiments de Iégumes de saison 8
Roasted seasonal vegetables

Riz camarguais aux amandes et aux herbes fraiches 8
Camargue rice with almond and fresh herbs

Mesclun Marseillais 8
Mesclun Salad

Frites fraiches 8
Fresh fries
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MENU

Découvrey la carte disponible de 12h00 a 23h00
Discover the menu from 12 a.m. to 11 p.m.

DESSERTS - DESSERTS

Moelleux au chocolat, creme anglais a la vanille 13
Chocolate Moelleux with vanilla custard

Riz au lait gourmand a la fleur d’oranger et éclats de navettes caramélis¢ 13
Gourmet rice pudding with orange blossom and caramelized “navette” biscuit

Minestrone de fruits frais au basilic 13
Fresh fruit minestrone with basil

Sélection de fromages affinés, chutney de fruits de saison 15
Selection of mature cheeses, seasonal fruits chutney

Viandes nées, élevées et abattues en UE
Poissons de la Méditerranée
Du pain sans gluten est disponible sur demande, ainsi que la liste des allergenes.
Pour votre confort et sécurité, le serveur tapera a la porte afin que vous puissiez récupérer
votre plateau,
Prix net TTC en euros, services et taxes comprises,

Meat born, raised and slaughtered in EU
Mediterranean fishes
Gluten free bread is available on request, as well as the list of allergens.
For your comfort and security, our waiter will knock and will leave your order in front of your door.
VAT net price including taxes and service.
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Boissons - Drinks

CHAMPAGNES
15c¢l 37.5¢l
POMMERY APANAGE o5
TAITTINGER ROSE 28
VINS - WINES
LES VINS BLANCS
CHABLIS Domaine Jean Marc Brocard 11 32

COTES DE PROVENCE Chéateau Roubine

COTEAUX D’AIX EN PROVENCE Chéateau La Coste, Grand Vin

LES VINS ROUGES

COTEAUX D’AIX EN PROVENCE Chéateau La Coste, Pentes douces 10
COTES DE PROVENCE Chateau Roubine

CROZES HERMITAGE Domaine Chapoutier, Petite Ruche

42
CROZES HERMITAGE Cave de Tain, Héritiers Gambert

LES VINS ROSES

COTES DE PROVENCE Chateau Roubine, La Vie en Rose 9
COTES DE PROVENCE Chateau Coussin, Sainte Victoire

BIERES - BEERS
HEINEKEN - 33CL 9

NOTRE SELECTION DU BAR - OUR BAR SELECTION
Disponible de 17h00 a4 00h00 - Available from 5 p.m. to 12 p,m

4¢l
GIN JUILLET, Maison Ferroni - France, Provence 16

RHUM AU MIEL ET AU SAFRAN, Maison Ferroni - France, Provencd5s

VODKA CIROC - France, Charente-Maritime 16
LAURENT PERRIER CUVEE GRAND SIECLE

Prix net TTC en euros, toutes taxes et service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. Eau de Marseille sur demande.
VAT net price including taxes and services.
Excessive drinking is dangerous for the health, drink with moderation. Water of Marseille on request.

75cl

140

150

55

63

75

50

59

60

40

45

75cl

300
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MENU
Boissons - Drinks

EAUX ET SOFTS - SOFTS & WATER

33cl 50cl
VITTEL 7
SAN PELLEGRINO 7
COCA COLA, COCA COLA ZERO 7
FUZE TEA, ORANGINA, SPRITE 7

100cl
10

10

JUS DE FRUITS FRAIS - FRESH FRUIT JUICE

JUS D’ORANGE, JUS DE PAMPLEMOUSSE, JUS DE CITRON - 25CL

Orange juice, grapefruit juice, lemon juice

BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS

EXPRESSO “ILLY”
CAPUCCINO, DOUBLE EXPRESSO “ILLY”
THE “PURE” BREAKFAST, EARL GREY, VERT MENTHE

CAMOMILLE, VERVEINE

Prix net TTC en euros, toutes taxes et service compris.

8

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. Eau de Marseille sur demande.

VAT net price including taxes and services.

Excessive drinking is dangerous for the health, drink with moderation. Water of Marseille on request.
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CARTE
De Nuit - Night Ofter

Disponible de 23h00 a 06h00
Available from 1l1p.m. to 6am.

Assiette de jambon Bellota Iberico
Bellota iberico ham platter

Poitrine de saumon fumé Impérial Kaviari creme citron et cépres, blinis
Imperial smoked salmon breast from Kaviari, lemon and caper cream, blinis

Assiette de fromages affinés
Plate of mature cheeses

Creme caramel
Caramel cream

Salade de fruits
Fresh fruit salad

BOISSONS - DRINKS

VINS ET CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BRUT, POMMERY APANAGE
BLANC, CHABLIS Jean-Marc Brocard
ROUGE, COTEAUX D’AIX EN PROVENCE Chateau La Coste,

Pentes douces

HEINEKEN - 33CL

EAUX ET SOFTS - SOFTS & WATER

33cl 50cl
VITTEL 7
SAN PELLEGRINO !
COCA COLA, COCA COLA ZERO 7

FUZE TEA, ORANGINA, SPRITE 7

30

28

16

75cl

150

55

50

100cl

10

10



SOFITEL MARSEILLE VIEUX PORT

36 BOULEVARD CHARLES LIVON - 13007 - MARSEILLE - FRANCE
TEL. +33(0) 4 91156 569 00
SOFITELMARSEILLE@SOFITEL.COM
SOFITEL.COM



